PENGARUH WAKTU EKSTRAKSI DAN SUHU PADA 

EKSTRAKSI ANTOSIANIN KULIT MANGGIS

MENGGUNAKAN PELARUT ETIL ASETAT DENGAN 

METODE EKSTRAKTOR HIDROTHERMAL 

BERPENGADUK

(Effect Of Extraction Time And Temperature Extraction Of Manggis Leather Antosianin Using 

Ethyl Asetat With Hidrothermal Extractor Methods Supply) by Sarpriani, Melly Risky
14 
 
BAB III 
TUJUAN DAN MANFAAT 
3.1. Tujuan 
3.1.1. Tujuan Akademik 
3.1.1.1. Melengkapi syarat kelulusan mahasiswa untuk menempuh Program Diploma III 
pada Program Studi Teknik Kimia, Departemen Teknologi Industri Sekolah Vokasi 
Universitas Diponegoro. 
3.1.1.2. Melatih dan mengembangkan kreatifitas dalam berfikir serta mengemukakan 
gagasan secara ilmiah dan praktis sesuai dengan spesialisasinya secara sistematis 
dan ilmiah. 
3.1.1.3. Dapat mengaplikasikan alat ekstraktor. 
 
3.1.2. Tujuan Penelitian 
Analisa pengaruh temperatur ekstraksi terhadap peningkatan kadar konsentrasi tanin pada 
uwi ungu (Dioscorea alata L.) 
 
3.2. Manfaat 
3.2.1. Mahasiswa akan terlatih dalam mengoperasikan dan menggunakan alat-alat industri, 
khususnya alat ekstraktor. 
3.2.2. Memberikan konstribusi positif bagi pengembangan parameter serta riset Program Studi 
Diploma III Teknik Kimia Sekolah Vokasi Universitas Diponegoro. 
3.2.3. Memberikan pengetahuan tentang ekstraksi dan manfaat penggunaannya. 
3.2.4. Mahasiswa dapat menganalisa produk yang dihasilkan. 
 
 
